Speisekarte

Vorspeisen

Toast Skagen a la Mariefred — 185 SEK

Handgeschdlte Garnelen, geriebener Meerrettich, Dill, Zitrone und Rogen auf in Butter

gebratenem Brot

Schdarengarten S.0.S — 185 SEK
Drei Sorten Hering aus der Ostsee, frische Kartoffeln, Saatenkndcke, Butter und
Vdasterbottenkdse
Matjeshering mit Smetana, roten Zwiebeln und Schnittlauch
"Skeppsholmssill” mit Sellerie und Piment

Senfhering

Sommersalat des Bootes — 145 SEK
Viken-Tomaten, rohgehobelte GemuUse, Vdsterbottenkdse und geschnittene rote Zwiebeln

auf einem Salatbett mit Honig-Zitronette

Hauptgerichte

Gebeizter Lachs — 315 kr

Mit Zitronencreme, Kartoffelsalat mit Radieschen, Dill und eingelegtem Fenchel

s/s Mariefreds Dampfschiff-Steak — 355 kr
Schwedisches Rumpsteak mit karamellisierten Zwiebeln, Rotweinsauce und
ofengerdsteten Kartoffeln
Der Klassiker, der bereits 1960 an Bord auf einem kohlebefeuerten Herd in der KombuUse

serviert wurde

Handgerollte Fleischbdallchen — 295 kr

Serviert mit Rahmsauce, Kartoffeln, eingelegter Gurke und Preiselbeeren

Efterratter

“Erdbeertortchen” a la Mariefred — 145 SEK
MUrbeteig, Himbeercoulis, Vanillecreme, leicht geschlagene Sahne und frische

schwedische Erdbeeren

Kapen Claes Eis — 135 SEK
Leicht gebackener Brownie mit einem Hauch von dunklem Rum, frischen Beeren,

Salzkaramell, Vanilleeis und kandierten Sonnenblumenkernen




Menu

Vegetarisches/Veganes Menii
Tofu Skagen - 165 kr

Mit veganer Mayonnaise, Dill, Zitrone und Toast

Gewlrzgebratener Spitzkohl — 295 kr
Serviert mit karamellisierten Zwiebeln, Pilz-Velouté, frischen Kartoffeln und saisonalem

Gemuse

Veganer Schokoladenkuchen - 125 kr

Mit geschlagener pflanzlicher Sahne und Sommerbeeren

Kindermenii (bis 12 Jahre)

Pfannkuchen - 100 SEK

Mit Schlagsahne und Erdbeermarmelade

Fleischbdllchen - 125 SEK

Mit Kartoffeln, Rahmsauce und Preiselbeeren

Eiskugel - 45 SEK




Trink 4 cl

Gin & Tonic 165 SEK
Aperol Spritz 165 SEK
Limoncello Spritz 165 SEK

Sekt
Cava Bienvenido Brut 95 SEK/Glas 420 SEK/Flasche
Bernard Pertois Champagner 850 SEK[Flasche

Rotweine
Villehaute Rouge 95 SEK/Glas 420 SEK/Flasche
Becker Family Pinot Noir 690 SEK/[Flasche
Le Due Arbie Rosso Toscana ECO 545 SEK/Flasche

WeiBweine
Villehaute Blanc 95 SEK/Glas 420 SEK/Flasche
Family Becker Chardonnay 690 SEK/Flasche
Hans Baer Riesling 480 SEK/Flasche

Roséwein

Villehaute Rosé 95 SEK/Glas 420 SEK/Flasche

Alkoholfreie Weine
Jacobs Creek UnVined Shiraz 75 SEK/Glas
Barrels & Drums Chardonnay 75 SEK/Glas

Barrels & Drums Sparkling Chardonnay 75 SEK/Glas

Dessertwein

Saracco Moscato d'Asti 120 SEK/Glas 550 SEK/Flasche

Getranke

Bier
Eriksberg Charakter Lager 90 SEK
Melleruds Ausgezeichnetes Pilsner EKO 90 SEK
Nya Carnegiebryggeriet 100W IPA 95 SEK
Eriksberg Original Lager 80 SEK

Alkoholfreies Bier
Mikkeller Drink'in the Sun 70 SEK
Eriksberg Original Alkoholfrei EKO 60 SEK

Avec 4 cl
Jameson 105 SEK
Braastad VS 105 SEK
Baileys Original Irish Cream 85 SEK
Diplomatico Reserva Exclusiva 120 SEK
Carlshamns Flaggpunsch Original 80 SEK
The Macallan Double Cask 12 Jahre 138 SEK

Schnaps
Hallands Fladder 95 SEK
Anderson EKO 95 SEK

Skdne Akvavit 95 SEK

Erfrischungsgetrdnke und Most
Coca-Cola Zero 40 SEK
Coca-Cola 40 SEK
Fanta Orange 40 SEK
Sprite 40 SEK
Fanta Lemon Zero 40 SEK
Ramlésa Natural Premium 40 SEK
Stilles Wasser Aqua Dor 40 SEK

Apfelmost Ernte dieses Jahres 55 SEK
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